
《ニュースリリース》 
      
 

LAKUCIE シリーズのラインアップを拡充 

ココットプレート搭載の新機種 LAKUCIE fine 10 月1 日新発売 
 
 

熱と暮らしを支える総合熱エネルギー機器メーカーのリンナイ株式会社（本社：愛知県名古屋市、社長：内藤 

弘康）は、LAKUCIE(ラクシエ)シリーズを拡大し、LAKUCIE ｆine(ラクシエファイン)を 10 月 1 日から発売します。 

ハイグレードのＬAKUCIE PRIME(ラクシエプライム)、ミドルグレードの LAKUCIE(ラクシエ)に、新たに普及グレー

ドの LAKUCIE fine を追加し、機能面と価格面でラインアップを充実させました。 

LAKUCIE fine のデザインは従来の LAKUCIE シリーズを継承することで、高級感と使いやすさを兼ね揃え、機能

面ではお客様に清掃性と調理性で好評のココットプレートを搭載しました。 

3 色のカラーバリエーション展開で、より多くのお客様の多様なニーズに対応します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新 機 能 の特 徴                                    

◆グリルを汚さず直火で美味しく調理できるココットプレート搭載 

◆従来の LAKUCIE シリーズを継承し使いやすいフラットなデザイン 

◆鍋の安定感が向上する”ワイドごとく”搭載 

◆便利な調理タイマーをコンロ部とグリル部に搭載 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2018 年 7 月 30 日（月）

リンナイ株式会社

RT66WH7RG-CWL/R 

発売日： 2018 年 10 月 1 日 

希望小売価格：75,800 円(税抜)    

RT66WH1RG-BAL/R 

RT66WH1RG-BGL/R 

 

≪本件についてのお問い合わせ先≫ 

リンナイ株式会社 営業本部：052-361-8211（代表） 



 新 機 能 の特 徴                            

◆ グリルを汚さず直火で美味しく調理できるココットプレート搭載 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆従来の LAKUCIE シリーズを継承し使いやすいフラットなデザイン 

 

 

 

 

 

 
 

◆鍋の安定感が向上する”ワイドごとく”搭載                                           

 

 

 

 

 

 

 

 

◆便利な調理タイマーをコンロ部とグリル部に搭載 

 

 

 

 

 

商 品 ラインアップ                           

 

 

 

製品 カラー:天板/本体 天板 ココットプレート 希望小売価格 

  RT66WC1R-BGL/R ブラック/グレートーン パールクリスタル オプション ¥84,800（税抜価格） 

  RT66WH7RG-CWL/R クリームベージュ/ホワイトトーン クリスタルコート 付属 ¥75,800（税抜価格） 

RT66WH1RG-BAL/R ブラック/レッドトーン クリスタルコート 付属 ¥75,800（税抜価格） 

RT66WH1RG-BGL/R ブラック/グレートーン クリスタルコート 付属 ¥75,800（税抜価格） 

  RT66WH7R-CWL/R クリームベージュ/ホワイトトーン クリスタルコート オプション ¥67,800（税抜価格） 

好評なワイドごとくを搭載しました。

左右のつめ部分を拡大させ鍋の安

定性と、お手入れ性を向上しまし

た。 

19.9cm 

      従来           ワイドごとく 

注）本資料に記載されている内容は発表日時点の情報です。ご覧になった時点で、内容が変更になっている

可能性がありますので、あらかじめご了承下さい。 

庫内の汚れを 99.9％カットし、お手入れ簡単なココットプレートが使用可能にな

りました。独自のスリットから直火が届き、こんがりと焼き上げ、ムラなく熱が伝

わるアルミ素材で包み焼きのように素材のうまみを逃さず調理が可能です。 

従来の LAKUCIE シリーズのコンセプトを継承し、フラットなデザイ

ンにしました。使用頻度の高い「点火ボタン」は LAKUCIE PRIME、

LAKUCIE と同じく上部に配置、操作パネルは見やすく操作しやす

いように傾斜をつけ操作性を向上しました。 

ココットプレート 

RBO-PC9１S 

高さ 51 幅 228×奥行 306mm 

※試験方法：「焼き網」「ココットプレート」にてさんま 2 尾を調理し、調理後グリル扉を閉めたまま 30 秒間放置。 

グリル庫内各お手入れ部品(焼き網・ココットプレートは除く)への飛び散り量を 5 回測定し平均値を算出。 

焼き網はオートグリル＜姿焼 標準モード＞ココットプレートは＜ココットプレート 焼き魚モード(強め)＞で調理。     ＜リンナイ㈱調べ＞ 

※写真は LAKUCIE です。 

23.5cm 

便利なコンロ調理タイマーと、グリル調理タイマーを搭載しました。 

コンロ部とグリル部それぞれに搭載し、同時調理や、ゆですぎ、焼きすぎを

防ぎます。 

※


