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リンナイ株式会社
  
 

2014年 9月 9日（火）から番組提供を開始 

BS-TBS「内田恭子のココットクッキング！～我が家で簡単！グリルレシピ～」 

熱と暮らしを支える総合熱エネルギー機器メーカーのリンナイ株式会社（本社：愛知県名古屋市、
社長：内藤 弘康）は、新しくなったガスビルトインコンロ「DELICIA（デリシア）」発売に合わせ、
2014年 9月 9日（火）より BS－TBSにて『内田恭子のココットクッキング！～我が家で簡単！グ
ルレシピ～』の番組提供を開始いたします。 リ

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
■放送日時 
2
 
014 年 9 月 9 日（火）20：54～（以降、毎週火曜日に全 4 回の放送予定） 

■出演 
内
 

田 恭子さん 

■番組内容（予定） 
二児の母であり人気レシピブックや、テレビ、ラジオなど幅広く活躍中のフ

リーアナウンサー・内田恭子さんを起用。新しくなったビルトインコンロ

「DELICIA」で使用できる新開発「ココット」「ココットダッチオーブン」を活用

した肉や魚料理、ノンフライ調理など、料理のレパートリーが広がる簡単レ

シピをご紹介します。レシピ紹介のほか、グリルの調理性、お手入れ性を

向上させた、新「DELICIA」の魅力もお伝えし、「DELICIA」のある美味しく

てヘルシーな生活スタイルを提案します。 

BS-TBS 「 内田恭子のココットクッキング！～我が家で簡単！グリルレシピ～」番組概要 

 
 
リンナイは、「熱と暮らし」「品質」「現地社会への貢献」を創業以来の企業精神として継承し、今
後も「より豊かな生活」の充実を目指して商品開発に取り組み、地球環境に配慮した事業を推進
してまいります。      ≪本件へのお問い合わせ先≫ 

リンナイ株式会社 営業本部：052-361-8211（代表） 

 



 出演者プロフィール                         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
内田恭子（うちだ きょうこ） 

生年月日 1976 年 6 月 9 日 

出身地 神奈川県横浜市 

フリーアナウンサー。元フジテレビアナウンサー。 

西ドイツ・デュッセルドルフで生まれ、神奈川県横浜市、アメリカ･シカゴで育つ。 

2014 年現在二児の母。 
 
■主なメディア出演・書籍 
テレビ 

WOWOW「ワールドゴルフ Navi」MC出演（毎月第 1日曜日 12：00～12：30） 
 
書籍 
小学館『内田恭子の「ウチごはん」』（2012年 3月 30日発売） 
講談社「みんなで いただきます」（2011年 12月 15日発売） 
ワニブックス「内田恭子のやさしいおもてなし」（2007年 12月 20日発売） 
幻冬舎「チョコレートと犬とベッド」（2008年 6月 27日発売） 
朝日新聞出版「あなたが生まれた夜に」（2009年 3月 6日発売） 
ぶんか社「わんこのつぶやき」（2009年 6月 2日発売） 
TOKYO FM「スッピンピンノココロ」（2009年 12月 4日発売） 
幻冬舎「ホントにもう」（2011年 3月 11日発売） 

 
ラジオ 

TOKYO-FM『YKK AP Presents 内田恭子のウチ・ココ～ウチだけの話・ココだけの話』 
毎週日曜日 10：30～10：55 O.A. 

 

 
（参考）新「DELICIA（デリシア）」の特長          
 

 

 

RHS71W15G22V3-STW 

・税込希望小売価格：339,120 円 

・税抜価格：314,000 円 

・発売日：2014 年 8 月 20 日 
ココットと調理イメージ 

 

 多彩な調理が可能なグリル 

今回新たに開発した「ココット」（別売品）をグリル庫内で使用すると、焼き魚

はもちろん串焼きやノンフライ調理なども可能です。また、本格オーブン

調理が可能な「ココットダッチオーブン」（別売品）は、従来の「ダッチオーブ

」に比べ 60％軽量化し、気軽に普段使いしやすくなりました。 ン 
ココットダッチオーブンと調理イメージ 

 グリルの清掃性向上 

蓋つきの容器である「ココット」（別売品）は、焼き網を使用した場合に比べてグリル庫内の汚れを 99.9％削減※でき、調

理した後のグリル庫内の清掃が飛躍的に向上しました。グリル庫内の「お手入れが大変」、「におい残りが気になる」

どの悩みにお応えします。 な 
※リンナイ（株）調べ 「焼き網」「ココット」にてさんま 2 尾を調理し、調理後グリル扉を閉めたまま 30 秒間放置。グリル庫内各お手入れ部品（焼き

網・ココットは除く）への飛び散り量を5 回測定し平均値を算出。焼き網はオートグリル〈姿焼標準モード〉、ココットは〈ココット魚強めモード〉で調理 

 

（注）本資料に記載されている内容は発表日時点の情報です。ご覧になった時点で、内容が変更になっている
可能性がありますので、あらかじめご了承下さい。 


